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Bistro - Bar a Vins
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Bistro - Bar a Vins

A partager

Oliver 50 kr
Notter 45 kr

Assiette de fromages 230 kr
Ett urval av franska och svenska ostar serveras med
hemgjord marmelad och brod

Assiette de charcuteries 220 kr
Ett urval av chark, serveras med syltlok, cornichons,
bréd och smor

Entrees

Soupe a I’oignon gratinée 150 kr
Fransk 16ksoppa gratinerad med ost och krutonger

Poireaux vinaigrette (V) 140 kr
Purjolok med hemgjord honungsvinagrett, picklad
r6dlok och valnétter

Escargots (6 pcs) 180 kr
Gratinerade sniglar med vitlokssmor och persilja

Plats

Hott

Boeuf Bourguignon 315 kr
Langkokt n6tkott i rodvinssas. Serveras med potatismos

Supréme de volaille aux champignons 295 kr
Kyckling i krimig svampsas. Serveras med ris

Fisk

Kungsflundra meuniere 335 kr
Smorstekt och panerad kungsflundra med citron.
Serveras med ugnsbakad vitlokspotatis och haricots verts

Vegetarisk

Ratatouille 245 kr
Klassisk fransk ratatouille serveras med potatismos

Accompagnements

Potatismos - Ris - Gronsallad - Haricots verts - Pommes Frites 45 kr

Desserts

Salades

Salade de chevre chaud 195 kr
Getosttoast med honung pa salladsbadd med
grona applen, picklad rodlok och valnétter

Fragor om allergier? Prata med din servitor sa hjilper vi dig.

Mousse au chocolat 145 kr
Hemgjord fluffig chokladmousse serveras med gradde

Creme bralée 135 kr
Klassisk fransk vaniljpudding med karamelliserat socker

Riz au lait 135 kr
Kramig rispudding med salt karamellkram
och karameliserade jordnotter

Fragor om allergier? Prata med din servitor sa hjilper vi dig.




